
Unser Bistro ist ein Open Space zum Ankommen, Verweilen, 
Austauschen – oder einfach nur zum Genießen.  
À la carte den ganzen Tag.  
Hier bist du Teil unserer Community. Gute Leute, gutes Essen 
und eine lockere Atmosphäre. Enjoy your stay.

Hey nice to meet you

Bistro



Du willst Energie, Geschmack und Glück in einem Teller? Haben 
wir. Ob cheesy, spicy oder veggie – misch dir deinen eigenen 
Pasta-Teller zusammen. Den Pasta Point findest du zwischen Bistro 
und Forks & Friends. Dort bestellen, 3 Minuten warten und mit der 
fix fertigen Pasta zurück zum Tisch.

Pasta
Point
Täglich ab 17:00 Uhr. 
Montags geschlossen. 



Drinks
Choice

Winter Affair	  	 13,5 € 
Prosecco, Gin, Pink Grapefruit Tonic,  
rosemary, grapefruit 
optional alcohol-free 		   10,5 € 

Sarti Spritz		  7,4 € 
Prosecco, soda, grapefruit, mango,  
maracuja, orange, mint

Lillet Ginger 		  10,9 € 
Lillet Blanc, lemon juice & Organics Ginger Ale

Fizzy Bellini 		  11,5 € 
Prosecco, Peachtree liqueur,  
Organics Fizzy Peach, peach, orange
optional alcohol-free 		  9,5 € 

Limoncello Spritz		  10,6 € 
Prosecco, Limoncello, Bitter Lemon,  
mint, lemon, rosemary

D&D Orange Obsession		  10,6 € 
Prosecco, Black Orange,  
Ramazotti Rosato, orange, lemon

Splashed Creations



Martini Bianco	 	 5,9 €

Martini extra dry	 	 6,9 €

Campari Soda	 	 5,6 €

Campari Orange	 	 7,4€

Lillet Berry	 	 7,4 €

Aperol Spritzzz	 	 7,4€

Hugo	 	 7,4 €

Classic Aperitif

Special Aperitifs
alcohol-free

Alkoholfrei Prickelnd Rosenzauber	 0,2l	 7,9 € 
Manufaktur Jörg Geiger
Frische Frucht von Apfel & Himbeere mit intensivem 
Rosenbukett. Spritzig mit fruchtiger Süße.

THEZERO Sparkling Blanc	 0,25l	 9,9 € 
THEZERO Vorarlberg
Geschmack klassisch mit Aromen wie reifen Äpfeln  
und Birnen. Die Basis aus Welschriesling bringt  
die exotischen Noten mit in die Nase.  
Entalkoholisierter Schaumwein.

Grapester Yuzu BIO	 0,25l	 7,9 € 
Weingut Bründlmayer
Erfrischend, vielschichtig, prickelnd  
mit Verjus, Grüntee, grünem Kaffee und Yuzu.  
Spritzig und leicht herb.

Grapester Granatapfel	 0,25l	 7,9 € 
Weingut Bründlmayer
Zart-herb nach Granatapfel mit Verjus und Traube.



Juicery
All  

homemade

Gasteiner  
Sparkling	 0,33l	 3,7 € 
	 0,75l	 6,3 €

Still	 0,33l	 3,7 € 
	 0,75l	 6,3 €

Soda Lemon	 0,25l	 3,2 € 
	 0,5l	 4,6 €

Water

Bio Limonaden 
wahlweise mit Wasser oder mit Soda

Bergkräuter - Vitamin bomb 	 0,5l	 7,2 €
Lemonade made from freshly squeezed  
citrus fruits, thyme, rosemary, mint and lemon

Himbeer - Limette 	 0,5l	 6,9 €

Heidelbeer - Rosmarin - Zitrone 	 0,5l	 6,9 €

Lavendel - Minze	 0,5l	 6,9 €

 ICED TEA   - by daily offer 	  	 5,9€



Apfel naturtrüb, Apfel-Holunder,  
Marille, Orange oder Johannisbeere 
Pur	 0,25l	 4,9 € 
mit Wasser	 0,5l	 5,3 € 
mit Soda	 0,5l	 5,6 €   

Red Bull �Original / Zero	 0,25l	 5,1 € 

Red Bull Organics	 0,25l	 4,9 €
Black Orange	  
Simply Cola 
Fizzy Peach	   
Easy Lemon	    
Ginger Ale	    
Ginger Beer	  
Purple Berry	   
Tonic Water	

Sprite	 0,25l	 4,1 € 

Coke / Coke Zero	 0,25l	 4,1 € 

Classics

Smoothies

Fruit Drops	 0,25l 	 8,2 € 
Banana, red fruits

Sunshine Dip	 0,25l 	 9,5 € 
Pineapple, banana, mango

Green Energizer	 0,25l 	 9,5 € 
Spinach, pineapple, mango, banana



Weißwein gespritzt	 0,25l	 4,7 €

Weißwein gespritzt süß	 0,25l	 4,7 €

Weißwein gespritzt sommer 	 0,25l	 4,5 €

D&D Perfect Match	 0,125l	 6,2 €
Trinkfreunde Cuvée Weiß  
(WB, WR, MU), Weingut Stiegelmar

Chardonnay Carnuntum DAC	 0,125l	 6,9 €
Weingut Grassl

D&D Perfect Match	 0,125l	 6,5 €
Zweigelt Neusiedlersee 
Weingut Alexander Egermann 

Rosé vom Stein	 0,125l	 6,9 €
Weingut Prieler

FLEIN Sauvignon blanc	 0,125l	 6,1 €
alkoholfrei
Weingut Gross & Gross

Wines per glass

Lust auf ein FLASCHE? Fragt unser Team nach der  
Bar Karte – dort findet ihr unsere Bistro – Wine List

Fancy a bottle? Ask our team for the bar 
menu to see our bistro wine list.

Merlot	 0,125l	 7,6 €
Weingut Franz Sommer

Mit dunkler, aber nicht süßer Beerenfrucht 
sowie spannenden Ribisel- und Paprikatönen.



Gusswerk Nicobar IPA 	 0,33l	 5,4 €
aus Österreich

Mühltaler Märzen	 0,33l	 5,5 €

Kaltenhausner Kellerbier	 0,33l	 5,0 €

D&D Weisse Dunkel	 0,5l	 6,1 €

Bottled  
specialized beer 

Die Weisse Alkoholfrei 	 0,5l	 6,0 €
Bio, vegan, glutenfrei

D&D Hell 
Naturtrüb, alkoholfrei	 0,5l	 6,0 €

0.0% beer

D&D Märzen	 0,33l	 4,7 €
	 0,5l	 5,8 €

D&D Radler	 0,33l	 4,7 €
	 0,5l	 5,8 €

D&D Weisse Hell	 0,33l	 4,9 €
	 0,5l	 5,9 €

Draft beer



Espresso		  3,7 €

Espresso Macchiato		  3,9 €

Espresso Doppio		  4,9 €

Verlängerter		  3,9 €

Cappuccino		  4,6 €

Latte Macchiato		  4,7 €

Flat White	 	 5,5 € 
Cappuccino mit doppeltem Espresso

Decaf		  + 1,0 € 
Hafermilch oder Mandelmilch 		  + 0,5 €

Coffee Classics 

Tee in verschiedenen Sorten	 0,35l	 4,6 €
Darjeeling oder Earl Grey,  
Kamille, Pfefferminze, 
Beeren & Vanille, 
Chai, Sencha, 
Almkräuter oder Mango Lu Dao

fragt nach / ask for:
Waldhonig, Blütenhonig oder Zitrone

Frischer Minztee	 0,35l	 4,6 €

Heißer Kakao		  4,6 €

Tee & Kakao



Bikers coffee choice 		  5,1 €
Greek coffee – double shot iced shaken

Pistachio Cappuccino		  8,0 €

Chai Latte 		  5,0 €
Original mit Schwarztee - ungezuckert

Espresso Martini		  9,0 €

Affogato 		  6,2 € 
Espresso with vanilla ice cream

Espresso Negroni		  9,9 €
Campari, Gin, Martini Rosso and  
one shot of espressoo

Decaf		  + 1,0 €
Hafermilch oder Mandelmilch 		  + 0,5 €

Coffee Creations

  MATCHA LATTE 	 6,0 €

Original – ungezuckert



Bistro
Bites

Vegetarisch
Vegan

Klein, fein und voller Geschmack – unsere Bites 
gehen einfach immer. Ob als schneller Happen
nach dem Sport, beim Warten auf den  
nächsten Kaffee oder einfach nur so: ein  
Bistro Bite passt immer rein.

Ob Geburtstag, Friends Time, 
Firmenfeier, Dinner for 2, Jubiläum 
oder einfach mal so – mach es zu 
deinem Event! Bei uns geht alles. 
Unsere Locations sind flexibel, die 
Atmosphäre einzigartig & der Service 
unaufdringlich, aber top. Lass uns 
wissen, was du dir vorstellst und  
wir machen es möglich.

Par
ty



Meat - Schweinebauch,	 	 14,9 € 
Zwiebeln, Kren, Senfsauce und Vogerlsalat
Meat - pork belly,  
onions, horseradish, mustard sauce  
and lamb's lettuce

Fish - Lachsforelle,	 	 16,9 € 
Rösti, Tsatsiki und Rucola
Fish - salmon trout, swiss hash browns,  
Tsatziki and arugula

Vegan - pulled vegan,  	 	 14,9 € 
Rotkraut und Cashewcreme    
Vegan - pulled vegan,  
red cabbage and cashew cream 

Potato Fries  �	 	 6,0 €
McCain SkinOn

Sweet Potato Fries  	 	 7,5 €

Curly Fries  	 	 7,5 €

Extra Dip     		  + 1,0 €
BBQ   
Truffle   
Curry   
Kürbiskern Mayo   
Hellman's Ketchup   
Hellman's Mayo  

Fries & Dips

Champion Panini



Bistro
à la carte
Heute Fisch, morgen Fleisch, am Abend vielleicht 
nur eine Vorspeise und ein Dessert? Von 12 - 22 Uhr 
haben wir immer einen guten Mix aus regionaler 
und internationaler Küche für dich. Genau dann, 
wenn du Hunger hast.

Information zu Allergenen. Unsere Mitarbeiter:innen informieren  
dich gerne über in den Speisen enthaltene Allergene. Bitte wende   
dich an unser geschultes Servicepersonal.

Our staff will be happy to inform you about any 
allergens contained in our dishes. Please contact  
our trained service personnel.

ALLERGENE

Vegetarisch
Vegan
Vegan auf Anfrage 



Starters

Roastbeef auf Erdäpfelkas	 	 17,9 € 
mit Hefe Creme und Vogerlsalat 
Roastbeef on potato cheese with  
yeast spread and lamb’s lettuce

Gebeiztes Lachs-Carpaccio	 	 15,5€ 
mit Limettenkaviar,  
Radieschen und Frisée Salat
Cured salmon carpaccio 
with lime caviar,  
radishes and frisée salad

Burratina mit lauwarmen Kirschtomaten	 	 14,9 € 
und mariniertem Rucola   
Burrata with lukewarm cherry tomatoes  
and marinated arugula

D&D Rolls – Gebackene Rotkraut Rolle	 	 9,9 € 
mit Glasnudeln und Cashew-Dip  
D&D Rolls – Baked red cabbage roll  
with glass noodles and cashew cream dip

Zu allen Starters servieren wir einen Brotkorb mit  
frischem Gebäck – knusprig, duftend. The perfect Match.



Bowls  
& Salad
D&D Super Bowl 

small		  15,9 €
large		  18,9 €

Marinierter Couscous mit Avocado, 
Cranberries, Cashews  
und Garden Vegetables      
D&D Super Bowl small / large 
Marinated couscous with avocado,  
cranberries, cashews  
and garden vegetables

Mixed Salad     	 	 6,9 €

Vegetarisch
Vegan
Vegan auf Anfrage 



SoUps
Sellerieessenz mit homemade 	 	 7,5 € 
Rosmarin-Dinkel-Backerbsen   
Celery essence with homemade  
rosemary-spelt-fried batter pearls

Paprika-Kokos-Cremesuppe	 	 7,9 € 
mit Jungzwiebel und Curry-Cashew  
Bell pepper-coconut cream soup 
with spring onions and curry-cashews

 RINDERKRAFTSUPPE MIT FRITTATEN 		  7,5 €

Beef broth with sliced pancakes 

Kartoffelcremesuppe mit gebackenem		  8,9 € 
Schwarzbrot-Gouda-Baumkuchen     
Potato cream soup with  
baked black bread-Gouda-Baumkuchen

Rote Bete Gazpacho		  13,9 € 
mit knackigem Gemüse, 
Scamorza und Liebstöckel   

Beetroot Gazpacho  
with crunchy vegetables, 
Scamorza and lovage



Mains

Amaranth-Polentaknödel	 21,8 €  
mit Spinat und Trüffelschaum    
Amaranth-polenta dumplings  
with spinach and truffle foam 

Bio Backhendl  
mit homemade Kartoffelsalat 		  20,9 € 
und Kürbiskern Mayo
Organic fried chicken  
with homemade potato salad  
and pumpkin seed mayo

Beef Slices 180g	 	 29,9 €  
mit mariniertem Rucola,  
Parmesan und Balsamico
Beef slices 6.2 oz/0.38 lb  
with marinated arugula, 
Parmesan and balsamic vinegar

Gebratene Lachsforelle		  24,5 € 
mit Topinambur und Dinkel Reis
Pan-fried salmon trout with  
Jerusalem artichokes and spelt rice 

 



Smoked Beef Rib mit BBQ Sauce,	 	 31,5 € 
Sweet Potato Fries und Coleslaw
Smoked beef rib with BBQ sauce,  
Sweet Potato Fries and coleslaw

Wiener Schnitzel vom Schwein	 	 18,5 € 
Wiener Schnitzel vom Kalb		  28,5 €

mit Kartoffelsalat und Preiselbeeren
oder mit Mixed Salad und Preiselbeeren 
oder mit Potato Fries & Ketchup/Mayo

Viennese schnitzel from pork or veal  
with potato salad and cranberries,  
or mixed salad and cranberries  
or potato fries & ketchup/mayo 

Geschmortes Kalbsbackerl mit 	 	 29,8 €  
Röstzwiebeln, Kartoffelpüree & Gemüse
Braised veal cheek with fried onions,  
mashed potatoes and vegetables

Gegrillter Octopus		  28,8 €  
an Linsencurry, Melanzani  
und Kaffir-Limette 
Grilled octopus on lentil curry,  
eggplant and kaffir lime

 

Haselnuss-Vogerlsalat Risotto		  18,9 € 
mit gegrilltem Salatherz und Oliven   

Hazelnut-lamb’s lettuce risotto  
with grilled romaine lettuce and olives

Vegetarisch
Vegan
Vegan auf Anfrage 



Desserts

Schokoladen Haselnuss Parfait	 	 13,5 € 
mit Erdbeeren und Nusscrumble  
Chocolate-hazelnut parfait 
with strawberries and nut crumble

Topfenpalatschinken	 	 12,5 € 
mit Zwetschkenröster, Rum-Rosinen  
und Vanilleschaum  
Curd cheese pancakes  
with plum compote, rum-soaked raisins  
and vanilla foam

Kokos Panna Cotta  
mit Ananas-Carpaccio   	 	 13,9 €

Coconut Panna Cotta  
with pineapple carpaccio

Apfelstrudel 	 	 7,9 € 
mit Vanilleeis und Sahne  
Apple strudel with vanilla ice cream  
and whipped cream 

Extra Sahne	 	 + 1,0 €
Extra whipped cream

Vegetarisch
Vegan
Vegan auf Anfrage 



Beerentraum   	 	 9 ,5 €  
Berries

Geeister Bienenstich  	 	 9 ,5 € 
Bee Sting Cake ice cream

Steirer Traum  	 	 9 ,5 € 
Styrian Dream

Gurke Basilikum    	 	 9 ,5 € 
Cucumber basil

Ice, Ice Baby

Haselnuss-, Zimt- & Vanilleeis ,  
karamellisierte Strudelblätter, Apfel- 
ragout & Apfelchips mit Rum-Rosinen   

Hazelnut, cinnamon & vanilla ice 
cream, caramelized strudel pastry, 
apple compote and  
apple chips with rum-soaked raisins

 GEEISTER   APFELSTRUDEL     9 ,5 €      

Eeeeeeeeis   	   2,6 €
Vanille, Schoko oder Erdbeere 
mit bunten Smarties

mit 2 Kugeln	 3,9 € 
mit 3 Kugeln	 5,2 €

ICEEEEEE CREAM chocolate, vanilla or strawberry.  
Topped with Smarties.

For your   Kids



Hello Kids
Kids Wiener Schnitzel  
vom Schwein 
mit Potato Fries und Ketchup/Mayo	 11,9€

Kids Viennese schnitzel from pork  
with french potato fries and ketchup/mayo

Gebratene Lachsforelle 	 12,5 € 
mit Kartoffelsalat	
Pan-fried salmon trout  
with potato salad

Spaghetti mit Tomatensauce 	 8,4 €

Spaghetti with tomato sauce

Grillwürstel 	 8,7 € 
mit Potato Fries & Ketchup/Mayo
Grilled sausages  
with french  potato fries and ketchup/mayo

Kartoffelpüree  
mit buntem Gemüse  	 8,0 €

Mashed potatoes with mixed vegetables

Crepe mit Nutella (1 Stk) 	 5,9 € 
oder mit Marillen Marmelade  
Crepe with Nutella (1 pc) or with apricot jam



Forks & 
Friends

Schon besucht? Unser 
Forks & Friends wartet 
mit 60 Sitzplätzen auf 
dich: ein gemütliches 
Restaurant für 
besondere Abende.  
Du genießt ein täglich 
wechselndes 4-Gänge-
Menü, wahlweise mit 
Fleisch/Fisch oder 
vegetarisch/vegan. 
Reservierung unbedingt 
empfohlen. Wir freuen 
uns auf dich! 

Montag bis Sonntag  
Donnerstag Ruhetag 
18:00 - 00:00 Uhr

Cross-Over-Kitchen für 
Fleischliebhaber und 
Fans der mediterranen 
Küche. Vom zarten 
Filet bis zum 
schmackhaften  
XXL Tomahawk. Die 
besten Steaks in Town. 
Einmalig, absolut 
guat, nit g‘spreizt. 

Montag bis Sonntag  
17:30 - 00:00 Uhr



Montag bis Sonntag
von 12:00 – 00:00  Uhr
Warme Küche bis 22:00 Uhr

Öffnungszeiten


